
M E N U  M O N T S  &  B O C A G E  

78 €  

 

Amuse-bouche 

Entrée  

Poisson ou Viande 

Fromage 

Pré-dessert 

Dessert 

Fours secs et sucettes multicolores 

95 €  

 

Amuse-bouche 

Entrée  

Poisson  

Viande 

Fromage 

Pré-dessert 

Dessert 

 

Accord mets / vins / eaux 

 

2 verres de vin 

Eaux minérales 

 

120 € 

 

 

 

 

Accord mets / vins / eaux 

 

3 verres de vin 

Eaux minérales 

 

155 € 

 

* Cette option offrant une sélection de fromages 

d’Auvergne affinés sur un chariot au choix (supplément 

de 12€) est à indiquer à la commande. 

 

Prix nets, service compris. 



 
 

 

Amuse-bouche en différents services.  

---  

Insolite, l’agneau du Bocage Bourbonnais froid et 

légèrement pimenté 

Aubergine confite au Miel. 

Ou 

Les asperges Blanches de la GAEC des Charbonniers 

mariées avec l’algue Wakamé 

Sauce crémeuse et râpé de chèvre sec. 

--- 

La truite du Moulin Piat cuite à l’étouffée 

Copeaux de rave violette et radis, vaporeux de câpres. 

et/ou 

Coffre de Poulet Bourbonnais coloré et tendre à la fois, 

Girolle et Haricot vert fermenté, crème de peau rôtie. 

--- 

La comtesse de Vichy légère et mousseuse 

Céleri branche glacé et pain doré 

ou 

Faisselle de fromage blanc 

ou 

Fromages d’Auvergne de la Maison Nivesse  

et des Maisons autour de nous. *(12€) 

--- 

Les fraises de Mr Laffont confites, Sorbet d’eau Vichy 

Célestins 

--- 

Un jeu entre l’abricot et le goût subtil de l’avoine, 

Une glace Fleur de lait pour rafraîchir. 

---   

Flan au Thym traditionnel de la Montagne Bourbonnaise 

 
 

Les menus peuvent varier suivant la disponibilité des produits. 


